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1. 2. 3. 4 5. 6. 7. 8. 9. 10. 11 12 13 14 17 18 23 24 25 26 27 32 33 40 41 42 43 44 45 46 47 52 53 54 55 62 63 64 65 66 67 74 75 82 83 84 85 86 87
ОО Общеобразовательный цикл 1476 1476 725 751 612 36 828 36 36 576 36 36 36 612 36 216 36 36 36 576 36 36 36 612 36 36 36 216 72 36 36 612 36 216 36 396 36 36 36 216 36

ОД.01 Русский язык 86 2 86 50 36 34 2 46 2 6
ОД.02 Литература 108 2 108 52 56 34 2 69 3 5
ОД.03 История 137 2 137 91 46 68 4 69 3
ОД.04 Обществознание 80 2 80 44 36 34 2 46 2
ОД.05 География 72 2 72 42 30 17 1 46 2 9
ОД.06 Иностранный язык 137 2 137 2 135 68 4 69 3
ОД.07 Математика 240 2 240 190 50 119 7 115 5 6
ОД.08 Информатика 137 2 137 42 95 68 4 69 3
ОД.09 Физическая культура 80 2 1 80 8 72 34 2 46 2
ОД.10 Основы безопасности и защиты Родины 69 2 69 38 31 69 3
ОД.11 Физика 98 2 98 76 22 51 3 46 2 1
ОД.12 Химия 137 2 137 43 94 68 4 69 3
ОД.13 Биология 63 2 63 31 32 17 1 46 2
ОД.14 Индивидуальный проект 32 2 32 16 16 23 1 9

ПА Промежуточная аттестация

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-
экономический цикл 440 440 104 336 0 0 0 0 0 0 0 0 112 7 0 0 68 4 0 0 0 0 64 4 0 0 68 4 0 0 0 0 0 0 68 4 48 8 0 0 12 12 0 0

ОГСЭ.01 Основы философии 32 3 32 32 32 2
ОГСЭ.02 История 48 3 48 48 48 3

ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности 152 8 152 2 150 34 2 32 2 34 2 34 2 12 2 6 6

ОГСЭ.04 Физическая культура 166 7 3,4,5,6 166 6 160 32 2 34 2 32 2 34 2 34 2
ОГСЭ.05 Психология общения 42 8 42 16 26 36 6 6 6

ЕН.00 Математический и общий 
естественнонаучный цикл 182 182 131 51 0 0 0 0 0 64 4 0 0 102 6 0 0 0 0 16 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ЕН.01 Химия 132 4 132 96 36 64 4 68 4

ЕН.02 Экологические основы природопользования 50 4 50 35 15 34 2 16 1

3626 3626 1108 796 0 0 0 0 0 400 25 36 36 442 26 216 36 36 36 496 31 36 36 544 32 36 36 216 72 36 36 544 32 168 28 396 36 24 24 0 0

ОП.00 Общепрофессиональный  учебный  цикл 866 866 509 357 0 0 0 0 0 80 5 0 0 238 14 0 0 24 24 240 15 12 12 204 12 10 10 0 0 24 24 34 2 0 0 0 0 0 0 0 0

ОПД.01 Микробиология, физиология питания, 
санитария и гигиена 66 4 66 30 36 32 2 34 2

ОПД.02 Организация хранения и контроль запасов и 
сырья 115 6 115 76 39 34 2 2 2 32 2 1 1 34 2 12 12

ОПД.03 Техническое оснащение организаций питания 68 5 68 42 26 64 4 4 4

ОПД.04 Организация обслуживания 78 4 78 44 34 32 2 34 2 12 12

ОПД.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 120 7 120 53 67 17 1 7 7 16 1 34 2 12 12 34 2

ОПД.06 Правовые основы профессиональной 
деятельности 64 5 64 57 7 64 4

ОПД.07 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности 101 4 101 41 60 16 1 85 5

ОПД.08 Охрана труда 72 6 72 52 20 68 4 4 4
ОПД.09 Безопасность жизнедеятельности 71 5 71 40 31 64 4 7 7
ОПД.10 Контроль качества кулинарной продукции 74 6 74 56 18 68 4 6 6
ОПД. 11 Основы поиска работы 37 4 37 18 19 34 2 3 3

ПМ.00 Профессиональные  модули 2760 2760 599 439 1638 0 0 0 0 0 320 20 36 36 204 12 216 36 12 12 256 16 24 24 340 20 26 26 216 72 12 12 510 30 168 28 396 36 24 24 0 0
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Распределение учебной нагрузки 
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2. План учебного процесса



ПМ.01

Организация и ведение процесса 
приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента

330 12 330 72 36 0 216 0 0 0 0 0 0 192 12 24 24 0 0 108 0 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов сложного ассортимента

36 3 36 24 12 32 2 4 4

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов 
сложного ассортимента

72 3 72 48 24 64 4 8 8

УП.01 Учебная практика 108 3 108 108 96 6 12 12
ПП.01 Производственная практика 108 4 108 108 108

ПА Экзамен по модулю 6 4 6 6 6

ПМ.02

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации горячих  блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, форм и видов обслуживания

458 12 458 124 98 20 210 0 0 0 0 0 128 8 12 12 204 12 108 36 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

36 3 36 28 8 32 2 4 4

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассортимента

206 4 206 96 90 20 96 6 8 8 102 6

УП.02 Учебная практика 102 4 102 102 102 6
ПП.02 Производственная практика 108 4 108 108 108 36

ПА Экзамен по модулю 6 4 6 6 6

ПМ.03

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных  блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

502 12 502 92 80 0 324 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 256 16 24 24 102 6 6 6 108 36 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.03.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации  холодных блюд , 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

68 5 68 48 20 64 4 4 4

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд , 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента 

104 5 104 44 60 96 6 8 8

УП.03 Учебная практика 216 6 216 216 96 6 12 12 102 6 6 6

ПП.03 Производственная практика 108 6 108 108 108 36

ПА Экзамен по модулю 6 6 6 6 6

ПМ.04

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

372 12 372 76 74 0 216 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 238 14 20 20 108 36 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.04.01
Организация приготовления, оформления и 
подготовки к реализации холодных и горячих  
десертов, напитков сложного ассортимента

42 6 42 26 16 34 2 8 8

МДК.04.02
Процессы приготовления,  подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента

108 6 108 50 58 102 6 6 6

УП.04 Учебная практика 108 6 108 108 102 6 6 6
ПП.04 Производственная практика 108 6 108 108 108 36

ПА Экзамен по модулю 6 6 6 6 6

ПМ.05

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания

506 12 506 150 68 0 282 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 272 16 84 14 144 0 6 6 0

МДК.05.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента

68 7 68 40 28 68 4



МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских  изделий сложного ассортимента

150 8 150 110 40 102 6 48 8

УП.05 Учебная практика 138 8 138 138 102 6 36 6
ПП.05 Производственная практика 144 8 144 144 144

ПА Экзамен по модулю 6 8 6 6 6

ПМ.06 Организация и контроль текущей 
деятельности подчиненного персонала 298 12 298 85 83 16 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 136 8 48 8 108 0 6 6 0 0

МДК.06.01 Оперативное управление текущей 
деятельностью подчиненного персонала 184 8 184 85 83 16 136 8 48 8

ПП.06 Производственная практика 108 8 108 108 108
ПА Экзамен по модулю 6 8 6 6 6

ПМ.07 Освоение профессии рабочего 16675 Повар 294 12 294 0 0 0 282 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 102 6 36 6 144 36 12 12 0 0

УП.07 Учебная практика 138 8 138 138 102 6 36 6
ПП.07 Производственная практика 144 8 144 144 144 36

ПА Экзамен по модулю 12 8 12 12 12

ГИА Государственная итоговая аттестация  (ДЭ)   216 216 216 36

ГИА Государственная итоговая аттестация  (ДЭ)   216 8 4038 2068 1934 36 1638 216 36

ВСЕГО 5940

Учебной практики

Экзаменов

Всего часов
1564084565045345048646124038Дисциплин и МДК

5924
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48

3 семестр

9
12 12

864 612

56 10

864 596
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Дифф. зачетов 52

Производ.практики 828
810

ГИА

0

4 семестр 7 семестр 8 семестр

612612

Всего часов 5940

216 396
216216

6 семестр

900 864

204108 102 108 216 72
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