


 
 

 
  

 
 

 
  

1. Сводные данные по бюджету времени (в педелях)

Курсы

Обучение по
дисциплинам и

междисциплинарн
ым курсам

Производственная практика
Промежуточная

аттестация
Подготовка к

ГИА

Государствен
пая

(итоговая)
аттестация

Каникулы Всего (по
курсам)

по профилю
специальности преддипломная

I курс 39 2 11 52
П курс 32 8 2 10 52
Ш курс 34 6 1 11 52
IV курс 24 5 4 2 4 2 2 43
Всего Т 129 19 4 V.7 .' И Ж -в ; 4 . 2 . < 34 - 199
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МДК.01.01

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных 
полуфабрикатов сложного 
ассортимента
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МДК.01.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов 
сложного ассортимента
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О рглпптацим  и псдсннг 
процессов llpHI’OI 
оф о р м л ен ия  и подготопкн к 
реалнзлцпп горячих блюд, 
к у л и н ар н ы х  изделии, 
заку с о к  слож ного 
ассо р тим ен та  с учетом 
п отребностей  различны х 
катего р и и  потребителей,;.!;.: 
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МДК.02.01

О рганизация процессов 
приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента
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МДК.02.02

Процессы приготовления, 
подготовки к  реализации 
горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного 
ассортимента
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О р га н и за ц и я  в ведение 
процессов приготовления, 
оф о р м л ен ия  н подготовки к  
реализац ии  холодны х 
блю д, кули н арны х  изделий, 
закусок  сложного 
ассортим ен та  с учетом 
потребностей  различны х 
катего р и й  потребителей, 
ви дов и ф орм обслуж ивания

’ - ■ •

6

Д

< / '1

‘д

•'X-
Ж

in
: 519

■

.. / ’ •

519

- ' Д

172

/ / <

■ •

ДЖЖАА

44

—

-■ д '

0

жж
ХжХа

288

• Х Й

д ; д

15

"А/
Ж" д 

ЖЖж sSsSWSp,
0 ■■ .

'

А

жж ■...

;  -

Ж д
■■■■д  

/йЖ/ж 
■/. /Ж '

Д  : ;  /  /

0

■
■ ■■ ■

■

• ■
■

■

А Ж А

• “
> Ж  

а ®  

Ж’‘Ж':ДД

I

/
.
Ж;’

Д / '

А „

/Д;'-' >/

Ж

■
0

Ж

Д  В  
д  • .

7 7
• //.' 
/ д

Ж /

Ж  /■■
255

Ж д д А

■ 7  № .  ' 
Д 7  . '.

Ж  .
ЖЖЖ-Ж'Ду 

•Ж  '

. Ж ■
156

ДД Д '-Ж ж ?

■
д - .

И И

■■ ■■ ■ 
и в

■
д  ■ ./■ • . ... "

ЙдаИ 

Ж /
• ■

,-7 ' . -

■д
»

■

./ . - Д §

ж
-  / •  -

■ Д / Д Д :
• -
108

-
Д д  '

| д

о

в®

и
fes■

0

/Ж
..

’.д' ■ ■
А •:> А- •

0

: ; / ' / 'Д -

Д ' д

•А ! АА-’.' А

/•

■

■

. .
»

ЖА- 
А

•
.

' ;Д

.Д' 
■?Ж'А

ж ж

МДК.03.01

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 
реализации холодных б л ю д , 
кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента
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МДК.03.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных б л ю д , 
кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента
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OpriHIII'illUIHI И 
процессии ll|HIH>rO)UH1llini, 
оформлении II ПОДГОТОВКИ к 
реализации холодных и 
горячих десертов, напитков 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и форм 
обслуживании
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МДК. 04.01

Организация приготовления, 
оформления и подготовки к 
реализации холодных и 
горячих десертов, напитков 
сложного ассортимента

б 38 38

г:'-..:

28 10 26
■ .- .

2

■ -■

12 4

/.‘i ’

МДК. 04.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
холодных и горячих десертов, 
напитков сложного 
ассортимента
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Организация и ведение 
процессов приготовления, ■ 
оформления и подготовив к 
реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских 
изделии сложного _ • • ■ '
ассортимента с учетом 
потребностей различных 
кат-егорин потребителей, 
видов и форм  
обслуживания.
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МДК.05.01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
сложного ассортимента
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МДК.05.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
сложного ассортимента
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I1M .07

М Д К  07.01

П роизводственная практика

П М .0 8

М Д К  08.01

Освоеинелрофесснн'^у 
р'а^чогв^2^Р1гК^'|{д|л

Вы полнение работ по 
проф ессии Кондитер 

У чебная практика
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.........Произвол ствеппая практика
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Д  в ффере п и. зачстоп

О св о ен и е  п роф есси и  
р а б о ч е го  16675. П  о в а р ^ т ^ ;
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В ы полнение работ по 
проф ессии Повар

У чеб ная практика

П роизводственная практика

П р о м е ж у т о ч н а я  а т т е с т а ц и я

р-73,6

П р е д д и п л о м н а я  п р а к т и к а  -
4 нед ели

Г о с у д а р с тв е н н а я  и то го в а я  
а т т е с т а ц и я  (Д Э )-  

в ы п о л н е и н е  В К Р  4 н ед ел и , 
з ащ и т а  В К Р  2 надели

* -  ком плексны й Д З О Д Б .08 Ф изика и  О Д Б .09  А строном ия__________

**- комплексны й Д З П П .01.П П .02. П П .07

• • • -  ком плексны й Д З ОПД.ОЗ Техническое оснащ ени е организаций  
питания и О П Д .08  О храна труда _________________________

***•- комплексны й Д З М Д К .01 .01 . М Д .01 .02  и  У П.01________________

*****- ком плексны й Д З  М Д К .02.02 и  У  П.02_________________________

6*- ком плексны й ДЗ М Д К .03 .02  н У П .0 3 ____________________________

6**- комплексны й Д З М Д К .04.02 и  У П .04____________________________

7* -  ком плексны й Д З М ДК.08.01 и  У П .08
- ком плексны й ДЗ М ДК.05,01 иУ П .0 5

*- комплексный Д З ПП.ОЗ. ПП.04_________
* * -комплексны й Д З  П П .05. П П .06.П П .08

 


