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СТРУКТУРНОЕ ПОДРАЗДЕЛЕНИЕ ОДОД 

Дополнительная общеразвивающая программа 

« Шеф-повар европейской кухни»

ПЕДАГОГ ДОПОЛНИТЕЛЬНОГО 

ОБРАЗОВАНИЯ 

ХМЕЛЬНИЦКАЯ ОЛЬГА МИХАЙЛОВНА



Актуальность 

программы
 Актуальность программы состоит в 

повышении мотивации к познанию и 
творчеству

 Создаются условия для социального, 
культурного, профессионального
самовыражения и творческой
самореализации, а также в углубленной
подготовке по профессии «Повар, 
кондитер». 

 Занятия проходят в эмоциональном и 
интеллектуальном подъеме, что дает выход
творческой энергии учащихся, создает
атмосферу сотрудничества, сотворчество
учителя и учащихся заражают друг друга
творческий энергией.



Наши цели

 Развитие навыков приготовления блюд и 
кулинарных изделий;

 Формирование культуры общения и 
навыков работы в команде;

 Удовлетворение индивидуальных
потребностей обучающихся в 
интеллектуальном, нравственном, 
художественно-эстетическом развитии; 

 Формирование и развитие творческих
способностей, воспитание трудолюбия,    
усидчивости, взаимовыручки и  
эстетического вкуса у обучающихся;



Наши результаты 

 Наши студенты принимают участие в 

городских, региональных конкурсах, 

занимают призовые места.

 Совершенствуют свои 

профессиональные навыки, 

приобретая опыт приготовления 

различных блюд и напитков, с каждым 

днём становясь всё ближе к своей 

цели- стать настоящим поваром!



Наши занятия не бывают скучными и 
не интересными!



Педагог уделяет внимание каждому студенту, сопровождает и 

наставляет во время всего технологического процесса, 

ребята с удовольствием и неподдельным интересом  

посещают занятия 





Приходите к нам!


